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Kurzbeschreibung

¢ Ohne Alkohol
e 100 % naturliche Zutaten
¢ Verfeinert Geback, Kuchen und Getranke

Beschreibung

Naturlicher Vanilleextrakt auf Glycerinbasis. Zum Verfeinern von Geback, Kuchen und Getranken.

Zutatenliste

Zubereitung
100 ml Glycerin 99 % pflanzlich zum Backen
2 St. Vanilleschote (Eigenbeschaffung)

Zubereitung

. Vanilleschoten der Lange nach aufschneiden und das gesamte Vanillemark mit einem Messer hera
kratzen.
2. Mark zusammen mit den leeren Schoten in eine verschlie3bare Flasche geben.

3. Glycerin hinzugeben und fir mindestens 2 Minuten kraftig durchschutteln.
4. Flasche fur mindestens 7 Tage an einem kihlen und sonnengeschtitzten Ort ruhen lassen, bevor sie
zum Einsatz kommt.
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Mehr Informationen

Artikelnummer
Eigenschaften
Schwierigkeit
Dauer

Wahle eine Grole
Signal Wort
Portionen

Package Amount

Preise

002100341
vegetarisch, vegan
Leicht

00:15

100 ml

Nein

0.000000

Zubereitung
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Vanilleschote

Glycerin 99 % pflanzlich zum Backen, 100 ml
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0,00 €

9,95 €
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